
Schulische
Verpflegung an 
weiterführenden
Schulen 

“Appetit auf mehr? Fachgespräch zur schulischen
Verpflegung an weiterführenden Schulen”

mit der Vernetzungsstelle Kita- und Schulverpflegung
Berlin e.V. und der SERVICEAGENTUR GANZTAG BERLIN

1



2



3

Die Qualitätsstandards für die inklusive Berliner Ganztagsschule …

verankern die Vision einer guten Ganztagsschule im Berliner Bildungssystem

fokussieren insbesondere eine bedarfsorientierte Weiterentwicklung 

etablieren ein „Ganztagsschulprofil“ 

präzisieren den Begriff „multiprofessionelles Kollegium“

führen mit dem Begriff „Bildungselemente“ ein ganzheitlicheres Verständnis von Bildung ein

bieten Checklisten und Entwicklungsskalen für die Bestandsaufnahme und Weiterentwicklung
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Verpflegung
Verpflegung

Kernbereich
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Qualitätsmerkmale: Kernbereich schulische Verpflegung

6Appetit auf mehr? Fachgespräch 09.11.2021



Appetit auf mehr? Fachgespräch 09.11.2021

Qualitätsmerkmal V2:

Schulverpflegung über den ganzen 
Tag ist sichergestellt.

Die Schule bietet warmes Mittagessen an.

Die Kinder und Jugendlichen haben jederzeit Zugang 
zu kostenlosem Trinkwasser.

Zeitraum und ggf. kostenpflichtiges Angebot für ein 
Frühstück und einen Nachmittagsimbiss sind 

vorhanden.
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Qualitätsmerkmal V3:

Bei der Organisation der 
Verpflegungsangebote wird auf 

eine stressfreie Atmosphäre 
geachtet.

Für die Einnahme des Mittagsessens sind pro Person 
mindestens 30 Min. geplant.

Die gesamte Schulgemeinschaft nimmt am 
Mittagessen teil.

Die Schule hat in einem partizipativen Prozess 
Kriterien für eine stressfreie Atmosphäre 

festgelegt und im Ganztagskonzept (Abschnitt 
Verpflegung) dokumentiert.
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Qualitätsmerkmal V1: 

Die Schulverpflegung ist an den 
Bedarfen der Kinder und 
Jugendlichen orientiert.

Es wird eine nach dem DGE-Qualitätsstandard für die 
Verpflegung in Schulen ausgerichtete qualitativ 

hochwertige und gesunde Ernährung angeboten.

Die Schulverpflegung berücksichtigt unterschiedliche 
Ernährungsgewohnheiten, kulturelle 

Ernährungskonventionen sowie individuelle Bedürfnisse.

Die Schulverpflegung wird regelmäßig in einem 
partizipativen Prozess an die Bedarfe angepasst.

Der Mittagessensausschuss trifft sich regelmäßig, um 
Maßnahmen zur Qualitätskontrolle und -sicherung des 
Mittagessenangebots zu planen und durchzuführen.

Der Schulcaterer wurde in einem partizipativen Prozess 
nach den Bewertungskriterien des Landes Berlin 

ausgewählt.
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Qualitätsmerkmal V4:

Gesundheitsfördernde 
Ernährung und Gesundheit sind 

Thema und Gegenstand in 
unterschiedlichen 

Bildungselementen.

Die Schulverpflegung erfolgt nach den 
gesundheitspräventiven Maßgaben der Schule.

Das Thema gesundheitsfördernde Ernährung ist 
Gegenstand des Schulalltags und bildet sich 

im SchiC ab.

Die pädagogische Gestaltung der Mahlzeiten wird im 
Ganztagskonzept (Abschnitt Verpflegung) 

beschrieben und ist Ausgangspunkt
fachübergreifender Ernährungsbildung.
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Modul Schulische Verpflegung 
auf der Website der 
Serviceagentur Ganztag Berlin

www.sag-berlin.de/materialien-und-
praxisbeispiele/schulisches-mittagessen/
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VIELEN DANK!

SERVICEAGENTUR GANZTAG BERLIN
Deutsche Kinder- und Jugendstiftung GmbH
Tempelhofer Ufer 11
10963 Berlin

info@sag-berlin.de
www.sag-berlin.de

Tel.: +49 176 125 767 96 
Fax: +49 30 25 76 76 10
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